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L’importance de
NOS VALEURS

La sélection rigoureuse de nos ma-
tières premières s’appuie sur des 
producteurs certifiés Agriculture 
Biologique et ce pour la totalité de 
notre gamme. 

Brasserie 360 adopte une stratégie 
de filière locale qui favorise le circuit 
court, gage de qualité et de traça-
bilité. Ainsi 100% de nos céréales 
sont françaises et 90% sont cultivés 
à moins de 150km de nos ateliers. 
Des partenariats forts sont établis 
avec des fournisseurs locaux et no-
tamment des agriculteurs bio situés 
en zone montagne pour semer des 
céréales dont la typicité signera nos 
bières de demain.

Implantée dans un environnement 
privilégié et préservé, Brasserie 360 
adopte une attitude proactive et res-
ponsable en matière de préservation 
de la planète. Ainsi, tous nos rejets 
ou déchets de production sont recy-
clés. Après leur filtration, les céréales 
sont données en alimentation animal 
à un troupeau de vaches voisin.

Des hommes et des femmes
PASSIONNÉS

Véritable aventure humaine, la 
Brasserie 360 c’est avant tout une 
équipe animée par la passion du 
travail bien fait et soudée autour 
de valeurs partagées : produire des 
bières de grande qualité, identitaires 
et locales dans le plus grand respect 
de notre terroir.

La force
DES VOLCANS

Les sources de la Maronne, rivière 
sauvage qui se jette dans la Dor-
dogne, constituent la principale et 
précieuse matière première de nos 
bières… Elles jaillissent au pied du 
Roc des Ombres  : à 1500 mètres 
d’altitude. 
La douceur et la minéralité de cette 
eau nous permet de brasser des 
bières naturelles et rafraîchissantes.

Organisation 
D’ÉVÉNEMENTS 

N’hésitez pas à nous solliciter pour 
tous vos projets d’événements cultu-
rels, gastronomiques ou privés. 

Une adresse 
À DÉCOUVRIR 

Visitez notre atelier de production, 
dégustez nos bières accompagnées 
de petits plats maison concoctés dans 
une ambiance chaleureuse avec une 
vue imprenable sur le volcan Cantal. 
Retrouvez toutes nos créations dans 
notre espace boutique.

Introduction
LA BRASSERIE

BIÈRES VIVANTES 

D’ALTITUDE 

BRASSÉES 

À L’EAU FRAÎCHE 

DU VOLCAN 

Écologie

Localité

Durabilité

SÉLECTION RIGOUREUSE 
DE NOS MATIÈRES PREMIÈRES

BIÈRES NATURELLES 
ET RAFRAÎCHISSANTES

CONDITIONNEMENT 
RESPONSABLE



90% DES CÉRÉALES BIO NÉCESSAIRES 
À LA PRODUCTION DE NOS BIÈRES 
SONT CULTIVÉES DANS LE CANTAL 
PAR UN COLLECTIF D’AGRICULTEURS 
SENSIBLES À NOTRE DÉMARCHE.

La Brasserie 360 est équipée d’une 
unité moderne de brassage qui nous 
permet de produire 4000 litres de 
bières par jour. Nous brassons selon 
la technique multi-paliers avec un 
système de chauffe à la vapeur qui 
garantit une cuisson douce et précise 
sans point de caramélisation.

Avant embouteillage, nos bières sont 
naturellement gazeuse et partielle-
ment dé-levurées par centrifugation 
pour limiter la lie tout en gardant 
l’authenticité d’une bière vivante. 
L’embouteillage se fait sous pression.
Avant enfutage, nos bières sont to-
talement dé-levurées par centrifu-
gation pour gagner en clarté puis 
flash-pasteurisées. Une adjonction 
de CO2 permet un tirage pression 
régulier et fiable.

La recherche permanente d’une 
meilleure ergonomie de travail ap-
porte sécurité et confort aux colla-
borateurs. 

La modernité de l’outil n’altère en 
rien la fabrication traditionnelle. La 
méthode de brassage est la même 
depuis des siècles, elle demande 
précision, rigueur et patience. Le 
matériel de la Brasserie 360 permet 
une approche plus durable, plus maî-
trisée et plus créative à l’équipe de 
brasseurs passionnés qui ne manque 
jamais d’imagination.

Notre
ATELIER

Un outil innovant
ET ERGONOMIQUE

Un savoir-faire
ARTISANAL

UN OUTIL

DE PRODUCTION

ARTISANAL

ET INNOVANT



Les 
INCONTOURNABLES

Nos grands
CLASSIQUES

Les bières Blonde, Blanche et Am-
brée ont été les toutes premières re-
cettes brassées à la Brasserie 360. 

L’équilibre, la fraicheur et la généro-
sité caractérisent respectivement ces 
références.

Le pur esprit Craft qui s’exprime 
dans ces trois grands classiques à 
découvrir et redécouvrir.

BLAN
CHE

BLON
DE

AM
BRÉE

5,5%

6,5%

7,5%

Nos créations
ORIGINALES

Le talent et la créativité des bras-
seurs s’expriment à chaque nou-
velle création. Aujourd’hui la 
gamme Crat’R compte 10 réfé-
rences : des classiques, des spé-
ciales et des tendances. 

Vous trouverez forcément LA 
bière qui vous ressemble.

GEN
TIANE

5,5%

CRAT’R SE DIT 

«CRATÈRE»

BIÈRE 

VOLCANIQUE

DE CARACTÈRE

Les 
SPÉCIALES

TRI
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8%
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7,5%

Bières
ARTISANALES & BIO



Les TENDANCES

SOUR
5%

IRISH
RED 5,5%

VPA
6%

FESTIV’
ALE 5,5%

Notre équipe
RÉCOMPENSÉE

BIÈRES VIVANTES 

D’ALTITUDE 

BRASSÉES 

À L’EAU FRAÎCHE 

DU VOLCAN 

CRAT’R SE DIT 

«CRATÈRE»

BIÈRE 

VOLCANIQUE

DE CARACTÈRE
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BLANCHE BIO : La Fraicheur
Bière de blé de type Weissbier, légère et naturellement citronnée par le travail des levures, c’est une bière rafraîchis-
sante ! Accords : poissons, desserts fruités, crudités, fromage de chèvre frais. 
Coup de cœur : truite fario de nos montagnes.

FESTIV’ALE BIO : La Légèreté
Bière blonde de type Summer Ale, légère et houblonnée, elle révèle une amertume tonique pour rafraîchir les lon-
gues journées d’été. Accords mets-bière : poissons, Cantal jeune, salade de fruits, chocolat blanc. 
Coup de cœur : gravlax de truite saumonée.  

IRISH RED BIO : La Douceur
D’inspiration irlandaise, cette rousse est délicieusement maltée et peu houblonnée. Douce et légère, elle délivre une 
note élégante de céréales légèrement torréfiées. Accords : viandes et volailles grillées, poissons fumés, fromages à 
pâte molle, desserts caramélisés. Coup de cœur : cheese cake au caramel beurre salé.

FRUITS ROUGES BIO : La Tonicité
Bière à la purée de fruits frais de type Sour. Légère, acidulée, peu sucrée et peu amère, elle laisse la part belle aux 
saveurs tonifiantes des myrtilles et des framboises bio. Accords mets-bière : fromages de brebis (pâtes pressées) ou 
fondant au chocolat. Coup de cœur : farinette aux cerises.

TRIPLE BLONDE BIO : L’élégance.
Bière de caractère à la robe dorée, la Triple Blonde mêle puissance et élégance avec ses notes maltées, légèrement 
fruitées et sa belle rondeur en bouche. Une blonde qui ne fait pas dans la discrétion… et c’est tant mieux.

STADIUM BIO : La Bière de vos évènements !
Bière blonde de fermentation basse de type Pilsner, très désaltérante et légère, c’est la bière festive par excellence ! 
Délicatement houblonnée, elle est douce et très rafraichissante.

GENTIANE : La Minéralité
Hommage à cette plante endémique de nos massifs, cette bière sèche et minérale révélera une amertume franche 
et tonique aux notes de betterave. Surprenante et désaltérante ! Accords : asperges, navets, radis, oignons rôtis, 
desserts fruités. Coup de cœur : compotée d’artichauts.

BLONDE BIO : L’Équilibre
Bière type Belgium-Ale, ronde et équilibrée, délicatement houblonnée, elle révèle une amertume modérée relevée 
par une pointe de coriandre. Accords  : viandes blanches, charcuterie, pomme-de-terre, fromages à pâte cuite, 
St-Nectaire, Cantal entre-deux. Coup de cœur : chou farci. 

VPA BIO : L’Amertume
D’inspiration américaine, la star de cette Américan Pale Ale c’est le houblon ! Un nez délicat aux senteurs de litchi 
et de rose contraste avec une amertume plus franche qui vient signer cette bière brassée avec du seigle. Accords : 
salades, fromages à pâte persillée, burgers. Coup de cœur : burger de veau sauce miel - St Nectaire. 

AMBRÉE BIO : La Générosité
Bien que présents, les houblons cèdent la place aux malts touraillés qui donnent à cette bière des notes de caramel 
et une jolie robe, elle est généreuse et plus puissante en bouche. Accords : viandes rouges grillées, viandes en sauce, 
terrines et gibiers, ratatouille, Cantal vieux. Coup de cœur : une côte de bœuf Salers.

BRASSIN D’HIVER BIO : La Gourmandise
Elle est gourmande cette bière de Noël ! Délicatement épicée, le gingembre frais apporte une belle note de fraicheur 
pour une bière généreuse mais pas trop sucrée. Accords : viandes en sauce, gibier, foie gras, viandes blanches 
farcies, desserts chocolatés. Coup de cœur : une crêpe à la crème de marron.

TRIPLE BRUNE BIO : La Puissance
Dans la pure tradition des bières d’Abbaye, cette bière brune brassée avec des malts torréfiés fera la part belle aux 
notes de café et de réglisse. Puissante et généreuse, elle a du corps et du caractère. Accords : charcuterie fumée, 
huîtres et coquillages, foie gras, roquefort, desserts chocolatés. Coup de cœur : thon rouge snacké.
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FESTIV’ALE

5,5 %

TRIPLE BRUNE
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MYRTILLE
Boissons pétillantes

ET PEU SUCRÉES

Nos limonades 
et nos sodas sont élaborés 

à base d’ingrédients 
naturels, bio, 
sans colorant 

et avec peu de sucre.

De l’eau 
des volcans, 
des bulles 

et des fruits !

FLEUR DE SUREAU CITRON

PR
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IT 
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ITÉE

RECETTES 
NATURELLES 
ARTISANALES 
BIO 
SANS 
COLORANT

ORANGE GINGEMBRE

CRAT’R SE DIT 

«CRATÈRE»

BIÈRE 

VOLCANIQUE

DE CARACTÈRE



RECETTES 
NATURELLES 
ARTISANALES 
BIO 
SANS 
COLORANT

CRAT’R SE DIT 

«CRATÈRE»

BIÈRE 

VOLCANIQUE

DE CARACTÈRE

MÛRE

VERVEINE

PÊCHE
Thés Glacés
PEU SUCRÉS

Nos thés glacés 
sont élaborés 

à base d’ingrédients 
naturels, bio, 
sans colorant 

et avec peu de sucre.

De l’eau 
des volcans, 
et des fruits !

32 Cl.

32 Cl.

32 Cl.

Thé  Glacé Thé  Glacé

Thé  Glacé
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CARROUSEL BOIS 8 X 33Cl.

COFFRET LUXE 6 X 33Cl. COFFRET 6 X 33Cl.

COFFRET 3 X 75Cl.

CARTON 12 X 33Cl.
(GMS UNIQUEMENT)

TRIPACK 3 X 33Cl.

VALISETTE BOIS 8 X 33Cl.

CARTON 24 X 33Cl. CARTON 12 X 33Cl.CARTON 6 X 75Cl.

Bières brassées et embouteillées à la Brasserie 360
Les Quatre Routes de Salers - 15140 ST Martin Valmeroux

De 3 à 24 bières. 33CL ou 75CL.
La plupart de nos conditionnements sont conçus et fabriqués en Auvergne, 
dans des matériaux responsables et recyclables.

Nos
CONDITIONNEMENTS

ADAPTÉS 

ET ÉCO

RESPONSABLES

EN CARTON 

OU EN BOIS 

BOUTEILLES 
33CL

BOUTEILLES 
33CL

BIÈRES LIMONADES BIÈRES BIÈRES BIÈRES

BOUTEILLES 
75CL

FÛTS PET 
30L

(NON CONSIGNÉS)

FÛTS INOX 
20L SLIM
(CONSIGNÉS)

PRODUITS 

CONCERNÉS

COLA ET

TOUTES 

NOS BIÈRES

(SAUF ÉDITION LIMITÉE 
BARLEY WINE)

THÉS GLACÉS

ET LIMONADES

CRAT’R BLONDE

CRAT’R BLANCHE

CRAT’R AMBRÉE

CRAT’R HIVER

CRAT’R VPA

BRASSION 360

BRASSIN 720

CRAT’R BLONDE

CRAT’R BLANCHE

CRAT’R AMBRÉE

CRAT’R HIVER

CRAT’R FESTIV’ALE

CRAT’R IRISH RED

CRAT’R STADIUM

CRAT’R TRIPLE BLONDE

CRAT’R TRIPLE BLONDE

CRAT’R BLANCHE

CRAT’R AMBRÉE

CRAT’R FESTIV’ALE

CRAT’R VPA

CRAT’R STADIUM

CARTONS DE 
24 X 33 CL

CARTONS DE 
12 X 33 CL*

*32 CL POUR LES THÉS

54 CARTONS 
DE 24 X 33 CL
PAR PALETTE

108 CARTONS 
DE 12 X 33 CL
PAR PALETTE

105 CARTONS 
DE 6 X 75 CL
PAR PALETTE

24 FÛTS 
DE 30 L

PAR PALETTE

40 FÛTS 
DE 20 L

PAR PALETTE

CARTONS DE 
6 X 75 CL / /

Nos cartons 
100 % recyclables 
et certifiés FSC 
sont conçus 
et imprimés 
en France
avec un taux 
d’encrage limité.

Expéditions vers la France métropolitaine uniquement.
Tarifs en fonction des quantités commandées. Franco 800 € HT.

NBE DE CARTONS OU 
DE FÛTS PAR COUCHE

NBE DE COUCHES

FORMAT PALETTE

9 18 21 12 20

6 6 5 2 2

80 X 120 CM 80 X 120 CM 80 X 120 CM 100 X 120 CM 100 X 120 CM

EXPÉDITION DE

BOUTEILLES 

ET FÛTS EN 

CARTON OU

SUR PALETTE

Récap
LOGISTIQUE

(SOFTS UNIQUEMENT)



UN 

ACCOMPA-

GNEMENT

SUR MESURES

POUR LES CHR

Professionnels
CAFÉS HÔTELS RESTAURANTS

La Brasserie 360 peut vous propo-
ser l’étude et l’installation de votre 
propre système de tirage pression.

Notre équipe assure également le 
suivi et l’entretien pour des bières au 
service irréprochable.

Nous pouvons assurer les livraisons 
dans votre point de vente.

Nous sommes à votre disposition 
pour vous accompagner dans la 
création de votre carte de bières en 
fonction des saisons.

L’installation
DE VOTRE SYSTÈME

Le suivi
ET L’ENTRETIEN

Service de
L IVRAISON

Le service
ET LE CONSEIL

NOS CRÉATIONS BIO & ARTISANALES D’AUVERGNE : THÉS GLACÉS, COLA ET LIMONADES

MOINS D E  S U C R E

PLUS D E  G O Û T

TH
ÉS GLACÉS INFUSÉS À FRO

ID

COLA AUVERGNAT BIO

LIM
ONADES ARTISANALES 

12,5 cl
25 cl
50 cl

Sous-boc

Verres

Verres réutilisables

Décapsuleur

Stop-trottoir

Affiche - PLV

Cavaliers de pompe

Sets de table

Meuble en bois
H1904 x L607 x P554 MM Des idées pour communiquer

ET ACCOMPAGNER LA VENTE

Supports de
COMMUNICATION

TOUT L’UNIVERS 

DE LA BRASSERIE

DÉCLINÉ SUR 

DES SUPPORTS 

ADAPTÉS

Bières brassées et embouteillées à la Brasserie 360
Les Quatre Routes de Salers - 15140 ST Martin Valmeroux
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Bières brassées et embouteillées à la Brasserie 360
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Bières brassées et embouteillées à la Brasserie 360
Les Quatre Routes de Salers - 15140 ST Martin Valmeroux



NOS 

BIÈRES

LÉGÈRES

SPÉCIALES 

ÉVÈNEMENTS

L’ambiance c’est vous
LA BIÈRE C’EST NOUS

Des fûts
RESPONSABLES & PRATIQUES

Pour l’organisation de vos évènements personnels ou 
professionnels, la Brasserie 360 dispose d’un parc im-
portant de tireuses pression. Nous proposons égale-
ment la mise à diposition de moyens logistiques pour 
la réussite de vos évènements : remorque réfrigérée, 
barnums, comptoirs, etc.

Deux bières
POUR VOS ÉVÈNEMENTS

Deux bières légères, disponibes en fût, idéales pour faire 
vibrer vos évènements. Choisissez la Crat’R Stadium, 
blonde maltée ou la Crat’R Festiv’ale, blonde houblon-
née. Pour un match ou un concert, l’ambiance c’est vous, 
la bière c’est nous. 

Comités des fêtes, associations, clubs sportifs, CSE :
consultez-nous pour connaître nos conditions tarifaires 
spécifiques.

Pour vos
ÉVÈNEMENTS

POUR 

ACCOMPAGNER 

NOS BIÈRES 

À LA 

PRESSION

Fûts 20 L ou 30 L PET

Fûts 20 L inox 
consignés

Tête de perce
type «A»

Une gamme de tireuses 
pour petits ou gros évènements

Robinet 
easy tap

Barnums, comptoirs pliants

Remorque réfrigérée

FÛTS PET 
30L

(NON CONSIGNÉS)

FÛTS INOX 
20L SLIM
(CONSIGNÉS)



PRÉSENTEZ NOS 

PRODUITS 

DE FAÇON 

QUALITATIVE 

ET ORIGINALE ! 

Professionnels
CAVISTES & COMMERÇANTS

Ce meuble 
a été 

spécialement 
étudié 

pour être 
compatible 

avec nos 
différents formats 

de coffrets .

CHAQUE ÉTAGÈRE PEUT CONTENIR :

61 cm 53 cm

167 cm190 cm

24 TRIPACK 3 X 33Cl.72 BOUTEILLES 33Cl.
OU 42 BOUTEILLES 75Cl. 12 CARTON 6 X 33Cl. 12 CARTON 3 X 75Cl.

Une bière
À VOS COULEURS

Choisissez l’une de nos recettes et 
personnalisez là avec une étiquettes 
sur mesures. Conception et réalisa-
tion des étiquettes à vos couleurs.

Votre
BIÈRE

VOS IDÉES

NOS RECETTES 

VOS ENVIES

NOTRE 

SAVOIR-FAIRE

Bières brassées et embouteillées à la Brasserie 360
Les Quatre Routes de Salers - 15140 ST Martin Valmeroux





L’ESPACE 360 
Un lieu de partage et de convivialité

VOTRE  ÉVÈNEMENT  PROFESS IONNEL  SUR  MESURE  !
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Parking cars

Accès 
PMR

Espace
modulable

Vidéo
et son

Restauration
assise ou 
debout

Point de vue Boutique

Salle 
de réunion

Formule
traiteur

sur mesure

UN LIEU IDÉAL
POUR TOUS VOS 
ÉVÈNEMENTS 
PROFESSIONNELS :

• CODIR 

• SÉMINAIRES

• ASSEMBLÉES 
   GÉNÉRALES

• RÉUNIONS   
   COMMERCIALES

• INCENTIVE

RÉUNIONS

VISITES DE 
L’ATELIER

DÉGUSTATIONS

MUSIQUE

RESTAURATION

ESPACE INTÉRIEUR MODULABLE
avec bar, écran géant et scène
ESPACE EXTÉRIEUR
avec vue sur les montagnes
ATELIER MODERNE
ouvert aux visites

Évènement 
professionel 
et convivial

C’EST
ICI

ATELIER DE PRODUCTION ESPACE 360, BOUTIQUE & BAR
Les Quatre Routes de Salers 15140 ST-MARTIN VALMEROUX

04 71 68 98 63 - contact@brasserie360.fr

C
O

N TAC T E Z -  N OU
S  

!



ATELIER DE PRODUCTION
ESPACE 360, BOUTIQUE & BAR
Les Quatre Routes de Salers 
15140 ST-MARTIN VALMEROUX
04 71 68 98 63
contact@brasserie360.fr

Évènements : christelle@brasserie360.fr
Presse : alexandre@brasserie360.fr

www.brasserie360.fr


